
 VON DER ELBE ZUM HARZ  OBERLAUSITZER UMGE-
BINDEHAUSSTRASSE  VOM HARZ ZUM THÜRINGER WALD 
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HERZLICH WILLKOMMEN

wir begrüßen Sie herzlich auf der Deutschen Fachwerkstraße!

Unsere Ferien- und Kulturstraße bietet Ihnen von der Elbe 
im Norden über die Oberlausitz im östlichen Sachsen bis hin 
zum Bodensee im Süden faszinierende Ein- und Ausblicke. 
Die mehr als 100 historischen Fachwerkstädte beeindrucken 
mit Charme und gastfreundlichen Menschen und werden Sie 
verzaubern.

Begeben Sie sich auf eine Reise zu Baudenkma-
len, die ihresgleichen suchen, bummeln Sie durch 
verträumte Altstädte, genießen Sie kulinarische Höhe-
punkte, tauchen Sie ein in malerische Landschaften, 
und lassen Sie sich von kulturellen Höhepunkten 
in Erstaunen versetzen. Erleben Sie Fachwerk von 
seiner schönsten Seite.

In dieser Broschüre haben wir für Sie besonders schö-
ne, außergewöhnliche, romantische – also zauberhafte 
– Hotels und Restaurants entlang der Deutschen Fach-
werkstraße ausgewählt. Sie wird sicherlich genauso 
schnell wie die Gesamtübersicht, die Straßenkarten 
(teilweise mit Radwegeverbindungen), die Broschüre 
„Wohnmobilstellplätze“ sowie die Radkarte und der 
Etappenbegleiter für Baden-Württemberg zu einem unver-
zichtbaren Wegweiser auf Ihren zukünftigen Entdeckungsreisen 
entlang der Deutschen Fachwerkstraße. 

Wir wünschen Ihnen viel Spaß bei Ihren individuellen Planungen 
und freuen uns auf Ihren Besuch. Genießen Sie einen unvergess-
lichen Aufenthalt in den Fachwerkstädten entlang der Deut-
schen Fachwerkstraße. 

Für weitere Informationen stehen wir Ihnen selbstverständlich 
sehr gerne zur Verfügung. 

www.deutsche-fachwerkstrasse.de
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Unser im Villenstil erbautes Hotel ist ein seit der Eröffnung im Privatbesitz 
geführtes vier Sterne Hotel mit 110 Betten in 53 Zimmern. Das Hotel Caroline 
Mathilde liegt in einem wunderschönen, parkähnlichen Garten und besteht 
aus zwei Gebäudeteilen, die mit einem offenen Wandelgang verbunden sind. 
Ein Teil unserer Zimmer verfügt über einen kleinen Balkon mit Blick in den 
herrlichen Garten oder auf Celles einzigen Weinberg.

An einer ruhigen Seitenstraße gelegen – am „Alten Bremer Weg“ – finden 
Sie das Hotel Caroline Mathilde unweit der historischen Celler Altstadt, in 
der über 500 liebevoll restaurierte, selbstverständlich unter Denkmalschutz 
stehende Fachwerkhäuser zu bestaunen sind. Ein malerisches Bild und ein 
unvergesslicher Eindruck. Alle Zimmer sind sehr individuell; nahezu jedes hat 
einen anderen Grundriss und spiegelt so die Persönlichkeit unseres Hauses 
im modernen Villenstil wieder. Treffen Sie Ihre persönliche Wahl zwischen 3 
Zimmerkategorien: Business, Wohlfühl-Komfort oder Wohlfühl-Komfort mit 
Klimaanlage. Als Geheimtipp gelten bei unseren Gästen die etwas kleineren 
aber mit viel Licht durchfluteten „Rundbogenzimmer“. Hier können Sie sogar 

beim Duschen einen Blick in den 
Garten werfen. Außerdem verfügt 
unser Haus über ein Schwimm-
bad, eine Finnische Sauna, eine 
Wärmebank und ein Tepidarium. Für 
das leibliche Wohl sorgt unsere Gas-
tronomie „Kanapé“ – Essen, Trinken, 
Weinhandel und im Sommer unsere 
wunderschöne Außenterrasse.

HOTEL CAROLINE MATHILDE 
29223 Celle  
Von der Elbe zum Harz

HOTEL CAROLINE MATHILDE

Alter Bremer Weg 37  
29223 Celle
Telefon  +49 (0) 5141 98078-0
Telefax +49 (0) 5141 98078-555 
info@caroline-mathilde.de 
www.caroline-mathilde.de



Herzlich Willkommen in Celle und im Hotel Celler Hof
Unser 3 Sterne Privathotel mit 45 Zimmern und 88 Betten im Herzen der ehe-
maligen Residenzstadt ist umgeben von den Sehenswürdig keiten der Stadt. 
Service & Freundlichkeit gehören selbstverständlich zu einem Aufenthalt im 
Hotel Celler Hof. Gern empfehlen wir Ihnen ein Restaurant in unmittelbarer 
Nähe unseres Hauses oder buchen für Sie z. B. Theaterkarten, Stadtführungen 
oder Eintrittskarten in die Celler Museen. Entspannen Sie sich und genießen 
Sie die wohltuende Wärme in unserer Finnischen Sauna nach einem 
erlebnisreichen Tag in der Stadt oder Region. Eine kleine und feine  Auswahl 
an Qualitätsweinen und ein frisch gezapftes Bier servieren wir Ihnen gerne in 
unserer Lobbybar. 

Tradition neu erleben
In unseren neu renovierten Zimmern 
wurden individuell für unser Haus 
gefertigte Möbel mit traditionellen 
Elementen kombiniert und neue 
Bäder eingebaut. Alle Zimmer verfü-
gen über Bad oder Dusche/WC und 
Fön, Telefon, Flachbildschirm, SAT-
TV und Minibar. Anschluss an das 
Internet haben Sie über Modem oder 
über WLAN. Unsere Familien zimmer 
mit 2 getrennten Schlafräumen für 
bis zu 5 Personen ermöglichen indi-
viduelle Ruhezeiten und private Be-
reiche. „Geplagte“ Partner finden 
eine erholsame Nacht in unseren 
„Schnarcherzimmern“.

HOTEL CELLER HOF
29221 Celle  
Von der Elbe zum Harz

HOTEL CELLER HOF

Stechbahn 11 
29221 Celle
Telefon  +49 (0) 5141 911960 
Telefax +49 (0) 5141 9119644 
info@celler-hof.de 
www.celler-hof.de



ZEITGEIST – Elegant und lässig, weltoffen und heimatverbunden – das Design-
hotel zum Löwen überrascht in der Mitte Deutschlands zum Wohlfühlen. Das 
Haus lässt durch modernste Ausstattung und respektvollem Umgang mit der 
jahrhundertealten Bausubstanz eine besondere Atmosphäre entstehen, von 
der auch die kleine Ausstellung archäologischer Fundstücke erzählt, neben der 
ab und an After Work Parties stattfinden. Zeitgenössische Kunst verbindet die 
historischen Gemäuer auf reizvolle Weise mit der Gegenwart.

ZIMMER & SUITEN – Gewohnt wird im minimalistischen Stil zwischen sanftem 
Beige, leuchtendem Braun, kräftigem Aubergine, zartem Mauve und Fotografi-
en von Götz Diergarten. Kostenfreies WLAN ist selbstverständlich. Gäste können 
zwischen komfortablem SINGLE STANDARD, großzügigem DOUBLE COMFORT, 
der exquisiten JUNIOR SUITE oder der luxuriösen GRAND SUITE wählen. Außer-
gewöhnlich: 16 von 59 Zimmern sind barrierefrei eingerichtet.

GENIESSEN – Die frische, raffinierte Crossover-Küche im Restaurant Chez Otto 
kocht die Welt auf den Teller und interpretiert viele spannende, regionale Zu-
taten neu. Der rustikale Geschmack kommt im traditionellen Bierstübchen ALT 
DUDERSTADT auf seine Kosten. Große und kleine Feste werden im WINTERGAR-
TEN, dem Kaminzimmer oder dem Gewölbekeller gefeiert, der die Hausbrau-

erei HEIMATLIEBE beheimatet. TIPP: 
Das zweite Restaurant des Hauses, 
Graf Isang, mit Blick auf den Seebur-
ger See: www.grafisang.de

WOHLFÜHLEN – Wer viele neue Ein-
drücke sammelt, verdient Tiefen-Ent-
spannung. Der smaragdgrüne Pool 
erinnert an ein berüchtigtes Pariser 
Luxushotel – der Spa-Bereich BAINS 
DOUCHES mit Sauna, Dampfbad, 
Salzgrotte und Eisbrunnen erdet 
wohltuend. Wellness-Expertinnen 
runden das Programm ab: Ver-
spannte Muskeln werden behutsam 
massiert und gelockert.

HOTEL ZUM LÖWEN
37115 Duderstadt  
Von der Elbe zum Harz

HOTEL ZUM LÖWEN

Marktstraße 30
37115 Duderstadt
Telefon  +49 (0) 5527 84900-0  
info@hotelzumloewen.de
www.hotelzumloewen.de



Das Hotel Weserschlößchen ist ein komfortables 3-Sterne Superior Hotel, di-
rekt am Weserufer gelegen. Die Wasserlage schafft ein Ambiente, das in der 
Region seinesgleichen sucht. 
Von unserem Brückenrestaurant mit ca. 40 Plätzen, direkt über der Mündung 
des Meerbachs in die Weser, genießen Sie einen wunderschönen Blick über 
die Auenlandschaft der Mittelweser. In den Sommermonaten lockt unsere 
großzügige Terrasse unmittelbar am Ufer zu Grillabenden oder gemütlichen 
Runden bei frisch gezapftem Bier. 
Kaum einer ahnt bei diesem ruhigen Idyll, dass es bis zur Altstadt mit ihren  
historischen Sehenswürdigkeiten nur ein paar Schritte sind. Wussten Sie 
schon, dass Nienburg den schönsten Wochenmarkt Europas hat?
Unsere 36 Hotelzimmer sind mit WC/Dusche, teilweise Bad und Balkon, Ka-
bel-TV und Telefon ausgestattet. Am Abend können Sie sich in der Sauna ent-
spannen oder mit ihren Freunden auf unserer Kegelbahn sportlich betätigen. 

Unser Hotel ist als rückenfreund-
liches Haus geprüft und zertifiziert. 
Neben zahlreichen Festen, Museen 
und Lokalen ist insbesondere das 
„Theater auf dem Hornwerk“ unmit-
telbar mit dem Hotel verbunden. 
Von saisonalen Spezialitäten, z.B. 
dem „Nienburger Spargel“ bis hin 
zum frischen Fisch aus der Region, 
können Sie die mediterrane Küche 
unseres Küchenchefs genießen. 
Sicher finden Sie unter unseren di-
versen Pauschalangeboten wie Spar-
gelwochenenden, Feiertagsarrange-
ment oder Radeln & Schlemmen 
auch für Sie das Passende!

Unsere Preise:
Einzelzimmer ab 69,00 Euro
Doppelzimmer ab 93,00 Euro
Halbpension ab 20,00 Euro

HOTEL WESERSCHLÖSSCHEN
31582 Nienburg  
Von der Elbe zum Harz

HOTEL WESERSCHLÖSSCHEN

Mühlenstraße 20 
31582 Nienburg
Telefon  +49 (0) 5021 62081
Telefax +49 (0) 5021 63257 
info@weserschloesschen.de 
www.weserschloesschen.de



In diesem familiengeführten 4-Sterne Superior-Hotel in der besterhaltenen 
Wasserburg Deutschlands erwarten Sie 57 Hotelzimmer in drei verschiedenen 
Kategorien, ein großzügiger Wellnessbereich, eine Schönheitsfarm und ein  
à la carte-Restaurant mit gehobener Küche.
Die individuell gestalteten Zimmer sind mit einem Flachbild-TV, kostenfreiem 
Internetzugang (W-LAN) und klassischem Mobiliar ausgestattet und befinden 
sich in der gesamten Rundburg, dem Kastell und dem Torhaus. Von den meis-
ten Hotelzimmern ist ein direkter Zugang zu den Spa-Bereichen möglich.
Das Restaurant Prinzessin Marie Pauline mit angrenzender Südterrasse bietet 
Ihnen regionale und saisonale Speisen mit Kräutern und Gewürzen aus dem 
eigenen Kräutergarten. Starten Sie den Tag im Wasserschloss Westerburg mit 
einem ausgiebigen Genießerfrühstück. Im Ritterkeller, in der Vitalbar, in der 
Gräflichen Amtsstube, den Festsälen finden Sie die Location für Ihre Feier.
In der Barocken Schlosskapelle von 1681 sind Trauungen bis 60 Personen 
möglich. Der Westerburger Kultursommer ist überregional bekannt.
Erkunden Sie bei einem Spaziergang den umliegenden Schlosspark und die 
nähere Umgebung. Mietfahrräder stehen zur Verfügung. In ca. 30 Auto-Minu-

ten erreichen Sie sehenswerte Städte 
wie Halberstadt, Wernigerode, oder 
die UNESCO-Welterbe-Städte Goslar 
und Quedlinburg; die nächstgröße-
ren Städte Braunschweig, Wolfsburg 
und Hannover sind in ca. 60 Fahrmi-
nuten erreichbar.
Als Bauwerk der „Straße der Roma-
nik“ zählt die Westerburg zu den 
80 bedeutendsten Denkmälern im 
Bundesland Sachsen-Anhalt.
Die Parkplätze am Wasserschloss 
Westerburg nutzen Sie kostenfrei.
Gegen Gebühr ist eine begrenzte 
Anzahl an Garagenplätzen verfügbar.
Unser Haus liegt zwischen Wernige-
rode und Halberstadt (je ca. 25 km 
entfernt).

WASSERSCHLOSS WESTERBURG
38836 Westerburg-Huy (nähe Halberstadt) 
Von der Elbe zum Harz

ROMANIK-HOTEL & SPA  
WASSERSCHLOSS WESTERBURG

Silvia und Hartmut Lerche GbR 
Westerburg 34
38836 Dedeleben-Westerburg  
Landkreis Harz
Telefon +49 (0) 39422 9550 
Telefax +49 (0) 39422 95566
info@hotel-westerburg.de  
www.hotel-westerburg.de



...diese regionale Spezialität wird als 
Hochzeitsessen mit Hefeklößen, Zwiebel-
gemüse und Gurkensalat serviert...

Eichsfelder Bierpfeffer
1 kg Rindergulasch
40 g Fett
1 kg Zwiebelwürfel
Salz
gemahlener weißer Pfeffer
grob gestoßener Pfeffer
1/8 l Malzbier
½ l Fleischbrühe

Das Rindergulasch im heißen Fett kräftig 
anbraten. Zwiebeln dazugeben und leicht 
anbräunen. Dann mit Salz und Pfeffer 
würzen, mit Malzbier ablöschen und mit 
der Fleischbrühe auffüllen. Den Bierpfef-
fer ca. 1 Std. zugedeckt köcheln lassen.

Hefeklöße
500 g Mehl
30 g Hefe
etwas Zucker
20 g Salz
¼ l lauwarme Milch
50 g zerlassene Butter
2 Eier

Das Mehl in eine Schüssel geben und eine 
Mulde bilden. Darin die Hefe zerkleinert 
mit dem Zucker und etwas lauwarmer 
Milch verrühren. Mit einem Tuch abde-
cken und 10 Min. gehen lassen. Mit der 
restlichen Milch, dem Salz, der zerlas-
senen Butter und den Eiern dann einen 
Teig kneten. Diesen Teig wieder 15 Min. 
gehen lassen. Danach aus dem Teig ca. 8 
Klöße formen. Diese dann nochmals ca. 
10 Min. gehen lassen und anschließend im 
Wasserdampf 20 Min. garziehen lassen.

Dazu einen Topf zu zwei Dritteln mit Was-
ser füllen, ein sauberes Geschirrtuch über 
den Topf legen und dieses festbinden. Das 
Wasser aufkochen und dann die Hitze  
herunterschalten. Nun auf das Geschirr-
tuch 2 bis 3 Hefeklöße (je nach Topfdurch-
messer) und einen zweiten, gleich großen 
Topf oder eine auf den Topf passende 
Schüssel als Deckel darüberstülpen.

Zwiebelgemüse
600 g Gemüsezwiebeln
20 g Fett
80 – 100 g in Wasser eingeweichte Rosinen
¼ l Fleischbrühe
1 kl. Schuss Essig, Salz und Pfeffer

Die Zwiebeln schälen und vierteln. Dann 
die Zwiebelschichten auseinanderneh-
men. Im heißen Fett andünsten und an-
schließend mit der Brühe ablöschen. Die 
eingeweichten Rosinen dazugeben und 
ca. 15 – 20 Min. langsam ziehen lassen. Mit 
Salz und Pfeffer und dem kleinen Schuss 
Essig würzen.

Gurkensalat
1 Salatgurke
1 Becher Schmand (Sauerrahm)  
oder saure Sahne
Zucker, Salz, Pfeffer (nach Geschmack)
2 Eßl. Öl
Dill oder Petersilie

Sahne, Öl und Gewürze gut verrühren und 
auf die gehobelten Gurken geben, zuletzt 
salzen. Alles gut verrühren. Zum Schluss 
noch gehackten Dill oder Petersilie darü-
ber geben.

Eichsfelder Bierpfeffer 
„nach Oma Berta“



Herzlich willkommen in Ihrem Urlaubszuhause
Herzlich willkommen in unserem familiär geführten Hotel & Restaurant 
„Quirle-Häusl“ im Erholungsort Waltersdorf inmitten des Naturpark Zittauer 
Gebirge. Sie wohnen in einem Baudenkmal, einem echten „Oberlausitzer 
Umgebindehaus“. 
Dieses wurde zu Beginn des 19. Jahrhunderts erbaut und im Jahre 1999 durch 
eine aufwendige und detailverliebte Restaurierung in ein Drei-Sterne- 
Wohlfühl-Hotel umgewandelt. Zudem bereichert das 2006 eröffnete Hotel 
„Märchenschlösschen“ unser Wohlfühl-Angebot für Sie. Wir freuen uns darauf 
Ihren Urlaub, Ihre Feier oder Ihren Restaurantbesuch erholsam, gemütlich 
oder aktiv zu gestalten. Denn: „Wir lieben Gemütlichkeit!“
In unseren Zimmern erwartet Sie ein ganz besonders gemütliches Flair 
mit viel Holz. Erleben Sie die heimelige, kuschelige Atmosphäre unserer 
individuell eingerichteten komfortablen Hotelzimmer. Entdecken Sie die 
Gemütlichkeit einer Oberlausitzer Holzblockstube mit einem in der Region 

einzigartigen Holzbackofen oder 
verweilen Sie sinnlich bei einem Glas 
Wein im historischen Kellergewölbe 
aus Sandstein. 
Im Sommer können Sie sich herrlich 
in unserem grünen Bier- und Som-
mergarten erholen. In unserer Ge-
schenkboutique „Eenfuftsch“ finden 
Sie kleine wertige Geschenke und 
Wohnaccessoires. Eine abwechs-
lungsreiche und gesunde Küche mit 
traditionellen Gerichten der Region 
sowie kulinarischen Köstlichkeiten 
aus Meer, Wald und Flur machen 
Ihren Urlaub bei uns, auch aus kuli-
narischer Sicht, zu einem Erlebnis.
„Kummt oack rei!“ – So klingt eine 
freundliche Begrüßung bei uns im 
heimischen Dialekt.

Wir freuen uns auf Sie!

Landromantikhotel „QUIRLE-HÄUSL“ 
02799 Großschönau OT Waltersdorf  
Oberlausitzer Umgebindehausstraße

***S LANDHOTEL & RESTAURANT  
„QUIRLE-HÄUSL“

Kathrin & Peter Kunze GbR
Hauptstraße 51/52
02799 Großschönau/ OT Waltersdorf
Telefon +49 (0) 35841 606060
Telefax +49 (0) 35841 606066
hotel@quirle.de
www.quirle.de



Moderne Küche und alte Tradition, so lie-
ben es die Gastgeber Kathrin & Peter Kun-
ze in Ihrem Landhotel „Quirle-Häusl“ in 
Waltersdorf (Oberlausitz)

Zutaten für 4 Personen
4 Stück Entenbrust á 180 – 200 g
1 Stück frischer Spitzkohl (im guten Ge-
müseladen erhältlich), wird verwendet 
weil man ihn nicht vorkochen muss
wie Weißkohl
ca. 20 Stück Stupperle, entspricht in etwa 
dem halben Rezept „Stupperle“ siehe un-
ten.
½ Zwiebel
2 Scheiben Bauchspeck
etwas Bratensoße
Salz, Pfeffer, Muskat, 
etwas frischer Rosmarin
100 g Bratfett 

Zubereitung
Die Entenbrüste auf der Hautseite rauten-
förmig einschneiden, mit Salz und Pfeffer 
würzen und mit der Hautseite zuerst in 
heißem Fett anbraten.
Nach ca. fünf Minuten wenden und noch-
mals fünf Minuten braten.
Danach ca. zehn Minuten unter einem 
Grill oder in der Backröhre bei 100 °C zie-
hen lassen.
In der Zwischenzeit den Spitzkohl längs 
vierteln und unten jeweils den kleinen 
Strunk herausschneiden. Alles in feine 
Streifen schneiden. Den Speck und die 
Zwiebel in feine Würfel schneiden und 
hellbraun in einem größeren Topf an- 
schwenken. Den Spitzkohl, die Sahne und 
etwas Wasser zugeben und abgedeckt auf 
kleiner Flamme maximal 15 Minuten ga-
ren lassen.

Anrichten
Die Stupperle nun aus dem Wasser neh-
men und zusammen mit dem fertigen 
Spitzkohl auf einem Teller anrichten. Die 
Stupperle können nach dem Kochen noch 
in etwas brauner Butter geschwenkt wer-
den. Nun die Entenbrust in Scheiben 

schneiden und mit etwas brauner Soße an 
den Kohl anlegen.

STUPPERLE   
(Oberlausitzer Kartoffelklöße)
Ein traditionelles Gericht aus der Region. 
Es handelt sich hierbei um einen Kartof-
felkloß mit einer typischen Zubereitungs-
art der Region – nicht rund sondern in 
Scheiben!

Zutaten für 4 Personen
1 kg gekochte Kartoffeln (vom Vortag)
2 Eier
150 g Mehl
150 g Stärke
Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung
Kartoffeln vom Vortag auf einer Reibe 
klein reiben, oder durch die Kartoffelpres-
se drücken.
Zusammen mit dem Mehl, der Stärke, den 
Eiern und den Gewürzen verkneten, bis 
ein geschmeidiger Teig entsteht. 
Ein ausreichend großes Gefäß mit Wasser 
aufstellen und mit Salz zum Kochen brin-
gen. Stupperleteig in längliche Rollen for-
men und mit einem Messer schräg in ca.2 
cm dicke Stücke schneiden. In das ko-
chende Wasser geben, von der Flamme 
nehmen und ca. 15 Minuten ziehen lassen.

Guten Appetit wünschen Kathrin & Peter 
aus dem Hotel & Restaurant „Quirle-
Häusl“ in Waltersdorf (Zittauer–Gebirge). 
Viel Freude beim Nachkochen wünscht 
Ihnen das gesamte Team. Mehr Informa-
tionen www.quirle.de !

Rezeptidee für 
Entenbrust mit  
Spitzkohl und 
Oberlausitzer Stupperle



Im Herzen der Altstadt, am Kornmarkt 3 liegt das Hotel „Brauhaus zum Lö-
wen“. Das Hauptgebäude wurde in der 2. Hälfte des 16. Jahrhunderts errich-
tet, fiel aber im Jahr 1707 dem großen Brand am Kornmarkt zum Opfer und 
wurde Anno 1707 bis 1713 im jetzigen Zustand wieder aufgebaut. Dann diente 
es fast 200 Jahre als Apotheke und trug im 20. Jahrhundert den Namen „Lö-
wen-Apotheke“, die Namensgebung für das heutige „Brauhaus zum Löwen“. 
Nach der Wende 1989 führte das Bauwerk einen kurzen Dornröschenschlaf.
Jede Woche kann man dem Braumeister an mindestens einem Tag beim An-
setzen des Sudes über die Schultern schauen, dabei werden ganzjährig das 
Reichsstädtische Pilsener und das Apotheker Dunkel in handwerklicher Tradi-
tion gebraut, natürlich streng nach dem deutschen Reinheitsgebot von 1516. 
Als Saisonbiere sollten auch das Rauchbier und das Weihnachtsbock nicht 
unerwähnt bleiben. Ungefähr 350 kg Malz sind pro Sud notwendig, weshalb 
mehrmals im Jahr das Malz mit Hilfe eines Kranes und mit viel Muskelkraft 
auf dem Dachboden des Hauptgebäudes eingelagert wird, welches als Röst-, 
Sauer-, Pilsener, Münchner und geräuchertes Malz verarbeitet wird. 

Im Laufe der Zeit ist aus dem kleinen Mühlhäuser „Brauhaus Zum Löwen“ 
eine Gasthausbrauerei mit insgesamt über 500 Sitzplätzen geworden, welche 
von  April bis Oktober noch einen reizvollen Biergarten mit Blick auf die Korn-
marktskirche verfügt. Dazu gehört ein 
Hotel mit 81 geschmackvoll eingerich-
teten Zimmern, 3 Tagungsräumen, 
Parkplatz und Tiefgarage.

HOTEL „BRAUHAUS ZUM LÖWEN“
99974 Mühlhausen  
Vom Harz zum Thüringer Wald

HOTEL „BRAUHAUS ZUM LÖWEN“

Felchtaer Straße 2 – 4 
99974 Mühlhausen
Telefon  +49 (0) 3601 471-0
Telefon +49 (0) 3601 471-222
info@brauhaus-zum-loewen.de
www.brauhaus-zum-loewen.de



Willkommen über den Dächern von Stolberg
Unten im Tal schmiegen sich die mittelalterlichen Fachwerkgassen Stolbergs in 
das Tal der Thyra und der Schmalen Lude. Hoch darüber, von der Thyrahöhe, 
öffnet sich eine weite Aussicht auf die waldreiche Südharzer Berglandschaft. 
Hier steht das FreiWerk: nur einen Katzensprung vom Ortskern entfernt, genau 
im richtigen Abstand zum Stolberger Marktplatzgewimmel, den Blick ins Tal 
und den Rücken zum dichten Buchenwald.

Unser Haus mit seiner markanten Fachwerkfassade ist ein echter Blickfang. Es 
begrüßt Sie schon in der Galerielobby mit viel Raum, Licht und Atmosphäre. 
Seine über 120-jährige Geschichte haben wir in vielen Details und Originalstü-
cken bewahrt – mit seinem modernen Komfort aber setzt das FreiWerk heute 
ganz andere Maßstäbe. Genießen Sie die Annehmlichkeiten Ihres Zimmers, die 
frische regionale Küche unseres Restaurants, die Vielfalt des Hauses und die 
großartige Aussicht von unserer Terrasse!

Alle 18 Zimmer sind neu hergerichtet, mit modernen Bädern ausgestattet und 
hochwertig möbliert. In unserem Haupthaus ist jeder der 12 Räume ein Unikat, 
und im Kutscherhaus, 25 Meter vom Eingang entfernt, warten weitere 6 Zimmer 
und Suiten auf Sie.“

WEN“ HOTEL FREIWERK
06536 Südharz / OT Stadt Stolberg  
Vom Harz zum Thüringer Wald

HOTEL FREIWERK

Thyrahöhe 24
06536 Südharz / OT Stadt Stolberg
Telefon  +49 (0) 34 6548590-0 
Telefon +49 (0) 34 6548590-199
info@hotel-freiwerk.de 
www.hotel-freiwerk.de



Unser Haus liegt im südlichen Tal der Historischen Europastadt Stolberg 
umgeben von Harzer Wäldern mit Blick auf das Schloss Stolberg und ist der 
ideale Ausgangspunkt für Erkundungstouren durch den Harz und Kyffhäuser, 
beispielweise zum „Berg der Deutschen“, dem Brocken, durch das Bodetal 
zum Hexentanzplatz bei Thale, durch das Selketal nach Mägdesprung oder zu 
einer Besichtigungstour nach Quedlinburg, Halberstadt, Wernigerode, Goslar 
oder Clausthal-Zellerfeld.

Genießen Sie in unserem Kaminrestaurant den ganzen Reiz überlieferter 
traditionsreicher Harzer Gastlichkeit seit 1681 mit ausgewählten  Speisen und 

Getränken.

Hinter den 300 Jahre alten  Mauern 
verbirgt sich moderner Standard und 
komfortable  Gemütlichkeit in gedie-
genem, rustikalem Ambiente, damit 
Sie sich rundherum wohlfühlen.

HOTEL „ZUM BÜRGERGARTEN“
06536 Südharz / OT Stadt Stolberg  
Vom Harz zum Thüringer Wald

HOTEL „ZUM BÜRGERGARTEN“

Thyratal 1
O6536 Südharz / OT Stadt Stolberg
Telefon  +49 (0) 34654 811-0
Telefon +49 (0) 34654 811-100 
info@hotel-zum-buergergarten.de 
www.hotel-zum-buergergarten.de



In zwei Jahren Umbauzeit wurden insgesamt fünf historische Fachwerkhäu-
ser, aus den Jahren 1649 bis 1780 zu einem Gebäudekomplex zusammenge-
fügt. Hierbei ist ein nahezu barrierefreies Gebäudeensemble entstanden, was 
in Deutschland seinesgleichen sucht. Herausforderungen wie die energe-
tische Sanierung, den Einbau eines hauseigenen Fahrstuhls wurden unter 
strengen Denkmalschutz- und Brandschutzauflagen umgesetzt. Zum vierten 
Mal wurde am 23. April 2015 der Deutsche Fachwerkpreis verliehen. Das Fach-
werk-Hotel Eisenbart nahm hier den verdienten dritten Platz entgegen.

Bei uns im Fachwerk-Hotel ist das historische Ambiente genau so echt und 
unverfälscht wie unsere italienische Gastfreundschaft.

Genießen Sie die behagliche Atmosphäre in unserem Hause und den Komfort 
seiner modernen, sauberen Ausstattung. Sie finden bei uns Aufbewah-
rungs- und Lademöglichkeiten für Ihr E-Bike, WLAN sowie videoüberwachte 
Parkplätze (nur begrenzt verfügbar und nur mit Reservierung, 4,00 EUR pro 
Tag) für Pkw oder Motorrad.

Genießen Sie nach Ihren Urlaubsak-
tivitäten unsere mediterrane Küche 
im hoteleigenen Ristorante Antico 
& Abruzzo, dass seit über 20 Jahren 
eine feste Größe in Hann. Mündens 
Gastronomie ist.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 
Lassen Sie sich verwöhnen!

FACHWERKHOTEL EISENBART
34346 Hann. Münden  
Vom Weserbergland über Nordhessen zum Vogelsberg und Spessart

FACHWERKHOTEL EISENBART

Langestr. 6-8
34346 Hann. Münden
Telefon  +49 (0) 5541 956205-0 
Telefax +49 (0) 5541 956205-55
info@fachwerk-hotel.de
www.fachwerk-hotel.de



Herzlich willkommen im familiengeführten Vier-Sterne-Romantik-Hotel Schu-
bert, im Herzen des Fachwerkstädtchens Lauterbach im Vogelsberg, in der 
goldenen Mitte Deutschlands! Seit vier Generationen trägt Familie Schubert 
mit einem eingespielten Team aus langjährigen und herzlichen Mitarbeitern 
den Gastgebergedanken in sich. 

Bis weit über die Grenzen des Landes Hessen kennt man die kreative und mit 
Bib Gourmand ausgezeichnete Küche des Küchenchefs Stefan Schubert. Im 
Restaurant „schuberts“ serviert man Ihnen diese raffinierten Gaumenfreuden 
zu ausgewählten Weinen aus den erlesensten Anbaugebieten. 

Lauterbach wird umgeben vom größten erloschenen Vulkangebiet Europas – 
dem Vogelsberg – und ist so der ideale Ausgangspunkt für Aktivitäten in der 
Natur.

Das Hotel verfügt über 36 Gästezimmer, aufgeteilt in 10 Komfort-, 6 roman-
tische Landhaus- und 5 Deluxe-Doppelzimmer, 12 Einzelzimmer sowie 3 
komfortable Themenzimmer (Zen, Rosen, Toskana). Die Zimmer sind mit viel 

Liebe zum Detail eingerichtet und 
jedes individuell gestaltet. Dusche/
Bad/WC, Kabel-TV, Telefon, gratis 
W-LAN und Minibar sind in jedem 
Zimmer Standard. Das Hotel ist 
ganzjährig geöffnet.

ROMANTIK HOTEL SCHUBERT
36341 Lauterbach  
Vom Weserbergland über Nordhessen zum Vogelsberg und Spessart

ROMANTIK HOTEL SCHUBERT

Kanalstr. 12
36341 Lauterbach
Telefon  +49 (0) 6641 80146930
Telefax +49 (0) 6641 960739
info@hotel-schubert.de
www.hotel-schubert.de



Willkommen zum Wohlfühlen: Wenn Fachwerk-Charme auf die Moderne trifft
Die Kulisse könnte malerischer kaum sein: Im Herzen der Melsunger Altstadt, 
unweit der Fulda, liegt im Einklang mit dem urigen Flair der Fachwerkhäuser 
das CENTRINUM Altstadt-Hotel. Im Jahr 2006 wurde ein unter Denkmalschutz 
stehendes Gebäudeensemble behutsam zu  einem Hotel umgebaut und in 2010 
erweitert. So ergibt sich ein spannender Übergang, bei dem die reizvolle archi-
tektonische Verbindung von Tradition und Moderne allerorten sichtbar ist.

Besondere Sorgfalt wurde auf die Einrichtung der 22 Zimmer, darunter ein 
Apartment, gelegt. Bis auf die Eichenholzdielen gleicht kein Raum dem ande-
ren. Ihr Charme erwächst aus der Harmonie von modernem Design, stilvoller 
Möblierung und historischer Raumcharakteristik.  Mittels Aufzügen, einer davon 
ganz aus Glas, lassen sich auch die  Zimmer in den oberen Etagen bequem 
erreichen.

Stilvoll Wohnen ist aber nur eine der angenehmen Seiten des  CENTRINUM. Eine 
andere ist die der Gaumenfreuden. Das Küchenteam versteht es,  seine Gäste zu 
überraschen, ohne sie zu überfordern. Hier kann man heimische Spezialitäten 
mit feinen Zutaten aus dem hoteleigenen Gemüsegarten genauso genießen, 
wie raffinierte Menükreationen mit internationaler Ausrichtung. Nicht zuletzt 
deshalb wird das CENTRINUM zum Beispiel gern auch für Familienfeiern 
gebucht.

Das CENTRINUM Altstadt-Hotel ist bei 
Urlaubsgästen, zu denen immer öfter 
auch Fahrrad- oder Motorradtouris-
ten gehören, mindestens genauso 
beliebt wie bei Geschäftsreisenden. In 
den Tagungsräumen für bis zu 44 Per-
sonen, ausgestattet mit modernster 
Technik, lässt sich zielorientiert und 
komfortabel konferieren. 

ALTSTADT-HOTEL CENTRINUM
34212 Melsungen 
Vom Weserbergland über Nordhessen zum Vogelsberg und Spessart

ALTSTADT-HOTEL CENTRINUM

Rosenstraße 1 
34212 Melsungen
Telefon  +49 (0) 5661 92606-0
Telefax +49 (0) 5661 92606-66 
mail@centrinum.de 
www.centrinum.de



•  Zusätzliche Radbroschüren  
entlang der Deutschen  

 Fachwerkstraße

•   Gesamtübersicht aller Regionalstrecken  
der Deutschen Fachwerkstraße
In der Gesamtübersicht finden Sie zu jeder 
Regionalstrecke eine kurze Beschreibung.

INFORMATIONSMATERIAL DER 
DEUTSCHEN FACHWERKSTRASSE
Wählen Sie aus unserem umfangreichen Angebot aus,  
das wir für Sie zusammengestellt haben:

TREBUR · DREIEICH · HANAU-STEINHEIM · SELIGENSTADT

BABENHAUSEN · DIEBURG · GROSS-UMSTADT · ERBACH

IM ODENWALD · WALLDÜRN · MILTENBERG · WERTHEIM
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STADE · NIENBURG · BAD ESSEN · STADTHAGEN · ALFELD

BOCKENEM · EINBECK · NORTHEIM · DUDERSTADT 

OSTERODE · HALBERSTADT · WERNIGERODE · OSTERWIECK 

HORNBURG · KÖNIGSLUTTER · CELLE · SALZWEDEL 

LÜCHOW · DANNENBERG · HITZACKER · BLECKEDE
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VON DERELBE     HARZZUMTREBUR · DREIEICH · HANAU-STEINHEIM · SELIGENSTADT
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TREBUR · DREIEICH · HANAU-STEINHEIM · SELIGENSTADT
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VOM

RHEIN ZUM MAIN  
UND ODENWALD

SASBACHWALDEN · SINDELFINGEN · MOSBACH · BESIGHEIM
BÖNNIGHEIM · BIETIGHEIM-BISSINGEN · VAIHINGEN A.D. 
MARKGRÖNINGEN · MARBACH AM NECKAR · WAIBLINGEN
SCHORNDORF · EPPINGEN · ESSLINGEN · KIRCHHEIM UNTER
TECK · HERRENBERG · CALW · ALTENSTEIG · DORNS
SCHILTACH · HASLACH · BAD URACH · BL
RIEDLINGEN · GENGENBACH · NEHREN · BIBERACH A.D. RIS
PFULLENDORF · MEERSBURG · BACKNANG · TROCHTELFINGEN

RADKARTE · ETAPPENBEGLEITER
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NECKAR ZUM 
SCHWARZWALD

BODENSEEUND

 VON DER ELBE ZUM HARZ  OBERLAUSITZER UMGE-

BINDEHAUSSTRASSE  VOM HARZ ZUM THÜRINGER WALD 

 VOM WESERBERGLAND ÜBER NORDHESSEN ZUM VOGELS-

BERG UND SPESSART  VOM WESTERWALD ÜBER LAHNTAL 

UND TAUNUS ZUM MAIN  VOM RHEIN ZUM MAIN UND ODEN-
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ALLE REGIONALSTRECKEN
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SASBACHWALDEN · SINDELFINGEN · MOSBACH · BESIGHEIM
BÖNNIGHEIM · BIETIGHEIM-BISSINGEN · VAIHINGEN A.D. ENZ
MARKGRÖNINGEN · MARBACH AM NECKAR · WAIBLINGEN
SCHORNDORF · EPPINGEN · ESSLINGEN · KIRCHHEIM UNTER 
TECK · HERRENBERG · CALW · ALTENSTEIG · DORNSTETTEN 
SCHILTACH · HASLACH · BAD URACH · BLAUBEUREN 
RIEDLINGEN · GENGENBACH · NEHREN · BIBERACH A.D. RISS
PFULLENDORF · MEERSBURG · BACKNANG · TROCHTELFINGEN
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WWW.DEUTSCHE-FACHWERKSTRASSE.DE

Gerne können Sie diese Publikationen bei uns anfordern. Bitte 
wenden Sie sich hierzu an die Geschäftsstelle in Fulda, rufen Sie uns 
an oder senden Sie uns eine E-Mail.
Ausführliche Informationen zu den Regionalstrecken und Städten, 
zu Stadtführungen, Festen und Sonderveranstaltungen finden Sie 
auf unserer Internetseite.

Viel Spaß bei der Lektüre und Ihrer Urlaubsplanung!

Erfahren Sie in Ihrem rollenden Hotel die 
kulturellen Höhepunkte entlang der Deut-
schen Fachwerkstraße. Diese Broschüre 
hält ausgewählte Wohnmobilstellplätze mit 
allen relevanten Informationen für Sie in 
unseren Mitgliedsstädten bereit.

 VON DER ELBE ZUM HARZ  OBERLAUSITZER UMGE-

BINDEHAUSSTRASSE  VOM HARZ ZUM THÜRINGER WALD 

 VOM WESERBERGLAND ÜBER NORDHESSEN ZUM VOGELS-

BERG UND SPESSART  VOM WESTERWALD ÜBER LAHNTAL 

UND TAUNUS ZUM MAIN  VOM RHEIN ZUM MAIN UND ODEN-

WALD  VOM NECKAR ZUM SCHWARZWALD UND BODENSEE

ALLE REGIONALSTRECKEN
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ZIMMER
•  285 Zimmer mit Telefon, WLAN, 

Flatscreen 39-46" und Zimmersafe, 
davon 4 mit Verbindungstür 

•  18 vollausgestattete Serviced 
Apartments in der Villa Scriba & im 
Boardinghouse 

LAGE & VERKEHRSANBINDUNG 
•  Im Westen von Frankfurt am Rande 

der Höchster Altstadt 
• Ausgezeichnete Anbindung zu allen 

wichtigen Verkehrsknotenpunkten 
•  Öffentliche Verkehrsmittel direkt 

vor dem Hotel (Bus & Bahn) 

GASTRONOMIE
Restaurant Alegría 
•  Tägliches Frühstücksbuffet 
•  Traditioneller Sonntagsbrunch 
•  Business-Lunch  

(Montag bis Freitag) 

Feierlichkeiten, ob Gala-Dinner oder 
romantisch im Kerzenschein, attrak-
tives Buffet, saisonale  Frischeküche 
oder Familienfeier 

Stube „Höchst Bayrisch“ 
•  Mit Terrasse, bayrischen Schman-

kerl, echten Frankfurter Spezi-
alitäten, saisonalen Highlights, 
Live-Übertragung von Sportevents

LINDNER FIT- & WELL-BEREICH 
•  Sauna, Dampfbad sowie Cardio- 

und Kraftgeräte 
•  Externes Massageangebot 

Am Rande der Höchster Altstadt, gegenüber dem Mainufer, nahe dem Indus-
triepark Höchst, dem Höchster Schloss und der Jahrhunderthalle, begeistert 
das Lindner Congress Hotel mit tollem Design, fantastischen Veranstaltungs-
möglichkeiten und origineller Gastronomie.

Erhalten Sie unter Angabe des Stichwortes „Deutsche Fachwerkstraße“, 
bei Ihrer Buchung über verkauf.frankfurt@lindner.de, einen Rabatt von 
20% auf unsere aktuelle Tagesrate.

LINDNER CONGRESS HOTEL
65929 Frankfurt-Höchst  
Vom Westerwald über Lahntal und Taunus zum Main

LINDNER CONGRESS HOTEL FRANKFURT

Bolongarostr. 100
65929 Frankfurt am Main/Höchst
Telefon  +49 (0) 69 33002 932  
Telefax +49 (0) 69 33002 999 
verkauf.frankfurt@lindner.de 
www.lindner.de



Das Hotel „Nassauer Hof“ an der alten Lahnbrücke wurde vor über 250 
Jahren als Poststation errichtet und bildete damals wie heute das Tor zur 
historischen Altstadt.

In unseren stilvoll eingerichteten Nichtraucherzimmern finden Sie Ruhe und 
die Möglichkeit, sich zu entspannen. Alle 31 Zimmer sind mit Badewanne 
oder Dusche, WC, Radio, Telefon, Flachbild-TV und Minibar ausgestattet und 
bieten kostenfreien WLAN-Zugang. Unser Gästelift bringt Sie bequem in alle 
drei Etagen. 

Das Restaurant „Twins“ besticht 
durch seine frische deutsche Küche 
und lässt Sie in den Genuss von 
saisonal abgestimmten Gerichten 
kommen. Unsere speziell auf die 
Speisekarte abgestimmte Weinkarte 
enthält neben lokalen Weingütern 
auch Spezialitäten aus der ganzen 
Welt. Bei schönem Wetter können 
Sie auf unserer Sonnenterrasse 
Lahnromantik pur genießen.

Unser Saunabereich fördert ein 
positives Lebensgefühl, körperliche 
Vitalität und seelische Ausgeglichen-
heit – ideal für Ihr Wohlbefinden und 
Ihre Erholung.

Entdecken Sie die Limburger Altstadt 
mit den kleinen Gassen und einem 
imposanten Dom.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

HOTEL NASSAUER HOF
65549 Limburg  
Vom Westerwald über Lahntal und Taunus zum Main

HOTEL NASSAUER HOF

Brückengasse 1
65549 Limburg
Telefon  +49 (0) 6431 9960
Telefax +49 (0) 6431 996555
info@nassauerhof-limburg.de
www.nassauerhof-limburg.de



Das mittelalterliche Fachwerkhaus Hotel-Restaurant Schwartzer Löwe ist seit 
mehreren hundert Jahren als Hotel, aber auch als gutbürgerliche Gaststätte 
bekannt. Es liegt in einer der waldreichsten Gemeinden Südhessens in der 
historischen Altstadt von Babenhausen.

Genießen Sie Ihre Übernachtung in einem unserer 16 hervorragend aus-
gestatteten Hotelzimmer und starten Sie in den Tag mit einem leckeren 
Frühstück von unserem kleinen Frühstücksbuffet. Eine wunderbare Stärkung, 
um im Anschluss auf Wanderungen, Besichtigungen und Ausflügen in die 
Umgebung Südhessen und das fränkische Land zu entdecken.

Die mit eigenem WC und Dusche ausgestatteten Hotelzimmer lassen keine 
Wünsche offen. Natürlich verfügen alle Zimmer über Kabelfernsehen, Telefon 
sowie einen kostenlosen Highspeed WLAN Internet-Zugang.

Besuchen Sie gerne auch unser Restaurant im Schwartzen Löwen und lassen 
Sie sich von uns mit leckeren Steaks und herzhaften Fleischgerichten verwöh-
nen. Auf unserem Speiseplan stehen Carpaccio, Filetsteaks, Lammhaxe und 
Babysteinbutt neben vielen anderen internationalen Spezialitäten, aber auch 
Schnitzel und Salat. Pasta und leckere Desserts sowie eine feine Auswahl an 
Gerichten für Vegetarier finden Sie ebenfalls auf unserer Speisekarte. Auch an 
unsere kleinen Gäste haben wir gedacht: Hier gibt es eine tolle Auswahl von 
Nudeln über Rahmschnitzel bis Fischstäbchen und vieles mehr.

Hotel-Restaurant SCHWARTZER LÖWE
64832 Babenhausen  
Vom Rhein zum Main und Odenwald

HOTEL-RESTAURANT SCHWARTZER LÖWE

Fahrstraße 17
64832 Babenhausen
Telefon  +49 (0) 6073 744811-0
Telefax +49 (0) 6073 744811-30
www.schwartzer-loewe-babenhausen.de



Wir begrüßen Sie in unserem neugestalte-
ten Landhotel Zur Bretzel.  Unter dem Motto 
„ Tradition neu entdecken“ erleben Sie bei 
uns viel Altbewährtes und Sie können viel Neues 
entdecken.

Klassische gutbürgerliche Küche triftt neu entdeckte Gerichte, liebevoll aus 
regionalen und frischen Produkten  zubereitet. Wir legen Wert auf hausge-
machte Zubereitung und kennen viele unserer Lieferanten schon seit Jahren 
persönlich. Dadurch garantieren wir Ihnen Frische, Qualität und Ehrlichkeit. 

Geniessen Sie schöne Stunden und 
verbringen Sie eine gute Zeit in unse-
rem Hause. Wir freuen uns auf Sie!

Ruhige, komfortable Hotelzimmer 
in alter Fachwerkscheune
Die 2012 komplett renovierten Kom-
fortzimmer bieten Ihnen nach  einem 
anstrengenden Arbeitstag Ruhe 
und Geborgenheit. Der Drei-Sterne 
Standard unseres Hauses lässt 
keine Wünsche offen. LED-TV, 
kostenfreies WLAN, reichhaltiges 
Frühstücksbuffet mit frischen und 
regionalen Produkten sind nur einige 
kleine Annehmlichkeiten, die bei uns 
selbstverständlich sind.
Unsere Standardzimmer sind für 
den preisbewussten Hotelgast und 
bieten Ihnen Dusche/WC im Zimmer, 
LED-TV sowie kosten freies WLAN. 
Am Abend gibt es ein  spezielles 
Hotelgäste- Menü und für die Auto-
fahrt am Morgen  erhalten Sie Kaffee 
gratis an der Rezeption.

LANDHOTEL ZUR BRETZEL
64832 Babenhausen-Langstadt   
Vom Rhein zum Main und Odenwald

LANDHOTEL ZUR BRETZEL

Bürgermeisterstraße 2 
64832 Babenhausen-Langstadt
Telefon  +49 (0) 6073 87742
Telefax +49 (0) 6073 9749 
metzler@landhotel-bretzel.de 
www.landhotel-bretzel.de



Herzlich Willkommen im Hotel Hax (Hotel garni)
Unser Haus liegt zentral in Groß-Umstadt, der so genannten „Odenwälder 
Weininsel“, einer lebendigen, von Fachwerk geprägten Kleinstadt am Rande 
des Odenwaldes. Das seit 1872 im Familienbesitz befindliche Haus wurde 
2015 aufwendig renoviert und erweitert. Unser Hotel wurde mit „2-Sterne- 
Superior“ zertifiziert und wir sind mit ganzem Herzen Gastgeber.
Für einen erholsamen Aufenthalt sorgen unsere komfortabel ausgestatteten 
Gästezimmer. Jedes Zimmer verfügt über Dusche/WC, Farb-TV und Telefon.
Über einen Lift sind alle Etagen erreichbar, zwei Zimmer sind auch für 
Rolli-Fahrer geeignet. Für einen guten Start in den Tag sorgt unser reichhalti-
ges Frühstück vom Büfett. 

Unseren Gästen stellen wir gerne 
den kostenlosen Internetzugang per 
WLAN zur Verfügung und nationale 
Telefonate sind ohne Mehrkosten 
möglich. 
Wanderer und Zweiradfahrer sind 
hier herzlich willkommen. Es gibt 
kostenfreie Radparkflächen und vie-
le weitere Serviceangebote. In den 
Umstädter Weinlagen und rund um 
den nahe gelegenen, historischen 
Marktplatz lassen sich herrliche Wan-
derungen, E-Bike- und Segway-Tou-
ren, Weinbergsrundfahrten mit dem 
Traktor und natürlich verschiedenste 
Weinproben organisieren.  
Bitte sprechen Sie uns an. 
Wir freuen uns auf Sie!

Unsere Preise inklusive Frühstück
Einzelzimmer ab 55,00 Euro 
Doppelzimmer ab 85,00 Euro
Mehrbettzimmer ab 105,00 Euro
Appartements für längere Aufenthal-
te auf Anfrage

Gasthaus ZUM LAMM · Hotel HAX
64823 Groß-Umstadt  
Vom Rhein zum Main und Odenwald

GASTHAUS ZUM LAMM · HOTEL HAX

Georg-August-Zinn-Straße 32 
64823 Groß-Umstadt
Telefon  +49 (0) 6078 3317 
Telefax +49 (0) 6078 4010 
willkommen@hotel-hax.de 
www.hotel-hax.de



Willkommen in der Brüder-Grimm-Stadt Hanau
Das familiengeführte Best Western Premier Hotel Villa Stokkum liegt  im 
östlichen Rhein-Main-Gebiet in unmittelbarer Nähe zur Steinheimer Altstadt, 
in der viele schöne und restaurierte Fachwerkhäuser zu bestaunen sind. Das 
Hotel mit historischem Gebäudeensemble, ehemalige Residenz des Barons zu 
Stokkum-Sternfels und Turm aus der Gründerzeit als das Gebäude zeitweilig 
als Tabakfabrik genutzt wurde, zeichnet sich durch eine landschaftlich attrak-
tive Umgebung und eine hervorragende Verkehrsanbindung aus. Das Hotel 
legt zudem großen Wert auf hohe Qualitätsstandards und Serviceleistungen 
und besticht durch sein außergewöhnliches Ambiente und die wechselvolle 
Geschichte. 

In den geschmackvoll eingerichteten hellen und großzügig geschnittenen 
Gästezimmern sorgen überlange Boxspringbetten, hochwertige Matratzen 
und das  „Kissenbüfett“ für optimalen Schlafkomfort und Bequemlichkeit. 
Fantasievoll und „BESTens genießen“ lässt es sich im stilvoll eingerichteten 
Restaurant, in dem eine gehobene Küche mit ausschließlich frischen Zutaten, 
vorwiegend aus der heimischen Region, serviert wird. Für den perfekten Start 
in den Tag sorgt das reichhaltige Frühstücksbüfett mit  „Eierstation“. Traditio-
nell und sehr beliebt ist der Sonntagsbrunch. In der BEE bar können Sie einen 
schönen, erfolgreichen Tag gemütlich ausklingen lassen.

In dem hoteleigenen Eventgarten bieten sich idyllische Plätze zum Entspan-
nen und Boule spielen und im SKY GYM können sie sich auf hochwertigen 
Cardiogeräten oder beim Functional Training energetisch aufladen.
Gästen bietet unter anderem die Nähe  zum Wildpark „Alte Fasanerie“ und 
zum Mainufer eine Fülle an weiteren Möglichkeiten und Freizeitaktivitäten. 
Märchenhafte Angebote und  Arrangements finden Sie auf 

www.villastokkum.de

Zimmer: 
61 Doppelzimmer  ab  112,00 Euro
72 Einzelzimmer ab  85,00 Euro
2 Suiten ab  144,00 Euro

Best Western Premier  

HOTEL VILLA STOKKUM ****
63456 Hanau-Steinheim · Vom Rhein zum Main und Odenwald

BEST WESTERN PREMIER  
HOTEL VILLA STOKKUM ****

Steinheimer Vorstadt 70 
63456 Hanau-Steinheim
Telefon +49 (0) 6181 664-0 
Telefax +49 (0) 6181 661580 
info@villastokkum.bestwestern.de 
www.villastokkum.de



Bereits im 18. Jahrhundert entstand 
im Herzen der Seligenstädter Alt-
stadt der Gasthof Zu den Drei Kronen 
und entwickelte sich rasch zu einem 
der führenden Häuser der Stadt. Das 
imposante Fachwerkgebäude am 
Freihofplatz beherbergt noch heute 
ein – mittlerweile natürlich liebevoll 
renoviertes und konsequent an die 
Bedürfnisse unserer Zeit angepass-
tes – Hotel Restaurant.
Unser kleines, behagliches Stadtho-
tel verfügt über 23 Zimmer. Jedes 
von ihnen versprüht seinen eigenen 
Charme, allen gemeinsam ist jedoch 
die moderne Möblierung und 

Ausstattung, die kaum Wünsche offenlässt. Auch kostenloses WLAN gehört 
selbstverständlich dazu. 
Business-Meeting oder Vereinstreffen – für bis zu 30 Personen bietet unser 
Tagungsraum viel Platz zum Arbeiten und das notwendige Equipment. Aber 
auch für Feierlichkeiten stehen Räumlichkeiten mit sorgsam und kreativ 
gestaltetem Ambiente zur Verfügung.
Zu unserem Frühstücksbüffet laden wir in den ‚Kronensaal‘ ein, Mittag- und 
Abendessen können Sie im Restaurantbereich genießen. Oder auch in unse-
rem wunderschönen Biergarten.
Neben traditionellen & neueren mediterranen Gerichten, die wir modern 
interpretieren, bieten wir dem anspruchsvollen Kunden auch frischen Fisch 

aus der Vitrine, regionale & saisonale 
Spezialitäten (Spargel, Wild, frische 
Pilze etc.) sowie erlesene Spirituosen 
und exklusive Weine. 
Kontaktieren Sie uns, wir erstellen 
unseren Gästen stets gerne ein 
individuelles, auf die persönlichen 
Wünsche und Bedürfnisse zuge-
schnittenes Angebot.

ZU DEN DREI KRONEN
63500 Seligenstadt   
Vom Rhein zum Main und Odenwald

ZU DEN DREI KRONEN

Akdag Gastronomie &  
Hotel GmbH & Co. KG
Freihofplatz 4 
63500 Seligenstadt
Telefon +49 (0) 6182 3727
Telefax +49 (0) 6182 20809
hotel@zudendreikronen.de  
www.zudendreikronen.de



Herzlich willkommen
Unser Haus wurde im 17. Jahrhundert erbaut und liegt im ehemaligen Färber-
viertel direkt am Flüsschen Metter. Der traditionsreiche Marktplatz und die 
Fußgängerzone mit ihrem Fachwerkcharme liegen nur wenige Schritte ent-
fernt.
Unsere Lage verschafft echte Vorteile! Ruhig und romantisch in der histo-
rischen Altstadt gelegen sind es nur 15 Minuten in die Barockstadt Ludwigs-
burg oder 30 Minuten nach Stuttgart. 
Unsere Themen-Zimmer: Sportwagenträume im Porschezimmer, charmante 
Rennfahrer-Frauen oder das Zündkerzenzimmer für Technik-Fans. 
Ankommen und wohlfühlen: 21 individuelle Zimmer zeigen die Verbunden-
heit Bietigheims mit der Automobilgeschichte. 
Alle Zimmer sind mit Badezimmer (Dusche/WC), Flachbild-TV, Telefon, Radio, 
Fön und W-LAN ausgestattet. 

Unser Veranstaltungsraum bietet 
Platz für Seminare und Events bis zu 
35 Personen im historischen Fach-
werk-Ambiente. 
Im Sommer lädt der gemütliche Ho-
telgarten zum Entspannen und Ver-
weilen ein. 
Das Hotel verfügt über einen Aufzug. 
Gegen Gebühr parken Sie im Park-
haus Historisches Rathaus in der 
Farbstraße oder im Parkhaus 
Turmstraße. 
Als inhabergeführtes Hotel geben wir 
auch im Service Vollgas. Ob frischer 
Obstsalat zum Frühstück oder unse-
re ganz persönliche Lieblingstipps 
rund um Sehenswürdigkeiten, Shop-
ping und Kultur in der Region – wir 
haben Freude an dem was wir ma-
chen!

REINHARDTS HOTEL GARNI***SUPERIOR
74321 Bietigheim-Bissingen  
Vom Neckar zum Schwarzwald und Bodensee

REINHARDTS HOTEL GARNI ***

Farbstraße 9  
74321 Bietigheim-Bissingen 
Telefon  +49 (0) 7142 91720 
Telefax +49 (0) 7142 917229 
info@reinhardts-hotel.de 
www.reinhardts-hotel.de



Die Heimat im Herzen. Die Welt auf dem Teller.
Seine junge Küche, ausgezeichnet mit einem Michelin-Stern, begeistert erfah-
rene Gourmets ebenso wie Novizen in Sachen „Fine Dining“.  Das hat nicht nur 
etwas damit zu tun, dass hochwertige Produkte bei Maerz & Maerz hier in inno-
vativem Stil und mit großer technischer Präzision serviert werden – im Gegen-
teil:  Im Restaurant Maerz in Bietigheim-Bissingen geht es eher entspannt und  
locker zu, wenn die kreativen Ideen von Küchenchef Benjamin Maerz auf den 
Tisch kommen.  Dazu kommt die angenehme Atmosphäre, die Christian Maerz 
als Restaurantleiter und  Sommelier mit seinem Team zu schaffen versteht: 
bei Maerz & Maerz ist angeregte Kommunikation statt Sterne-Andacht gefragt. 
Ein Ausnahme-Restaurant mit Wohlfühlcharakter, das Heimweh und Fernweh 
gleichermaßen zum Genuss macht. „Weil unsere heimatlichen Wurzeln fest, 
die regionalen Produkte vielfältig und die Sehnsucht nach dem Geschmack der 
Ferne groß ist“, sind sich die Brüder einig. „Heimatverbunden und dennoch 
weltoffen – so sind wir und so kochen wir auch.“ 
Kleiner Vorgeschmack? Saure Rädle zum Beispiel sind bei Maerz & Maerz eine 
Interpretation des schwäbischen Klassikers – erschaffen aus Süßkartoffeln, 
Zwiebeln, Yuzu und Wasabi. Oder die klassische Hochzeitssuppe: Bei Maerz & 
Maerz eine spannende Kreation aus krosser Pekingente, Dim Sum, Shitake-Pil-
zen, Kombu-Algen, Tomaten und Rettich – zubereitet im Bambusdämpfer.  
Auch das klassische schwäbische Gericht, den Zwiebelrostbraten, hat Benjamin 
Maerz neu erfunden – mit Trüffeln. Und mit Fleisch aus dem Nachbarort. 
„Wir arbeiten sehr eng mit regionalen Erzeugern und einem Metzger unseres 
Vertrauens zusammen“, so der Sternekoch. Und: „Seit einiger Zeit dry-agen 
wir unsere Fleischteile in unserem Reifeschrank selbst – auch für uns eine 
tolle, neue Erfahrung.“ Verarbeitet wird das Rind „Nose to Tail“. Ein Stück vom 
Rücken, das in Rinderfett gegart ist, eine Praline aus dem Ochsenschwanz und 
ein geschmortes Zwischenrippenstück. Und natürlich kommen beim „Rostbra-

ten Signatur Maerz“ auch Zwiebeln 
zum Einsatz: einmal geschmort und 
einmal als Knusper. Und die Beilage? 
Eine mit Trüffel gefüllte Kartoffelta-
sche. Menüs also, die als perfekte 
kulinarische Verbindung Heimweh 
und Fernweh Nahrung geben – und 
gleichzeitig lindern.

HOTEL ROSE
74321 Bietigheim-Bissingen  
Vom Neckar zum Schwarzwald und Bodensee

HOTEL ROSE

Maerz GmbH
Kronenbergstraße 14
74321 Bietigheim-Bissingen
Telefon +49 (0) 7142 42004
info@hotel-rose.de 
www.hotel-rose.de



Genießen Sie die besondere Atmosphäre in einem der ältesten Gasthäuser im 
Nordschwarzwald. 

Eng verknüpft mit der jahrhundertealten Historie aus unserer Region, kann 
der Gasthof Waldgericht auf eine ehrwürdige und fast 500-jährige, erzählens-
werte Geschichte zurückblicken.

Gastlichkeit aus Tradition und das Gefühl für natürliche Gastfreundschaft 
haben unseren Gasthof zu einem beliebten Treffpunkt für Gäste aus aller 
Welt wachsen lassen. Eine gute Adresse für alle, die sich den Blick für ein 
gediegenes, sympathisches Landgasthaus mit der klassischen schwäbischen 
Lebensart bewahrt haben. 

Gönnen Sie sich einen schönen Abend in gemütlicher Atmosphäre in unseren 
Gaststuben. Übernachten Sie in einem Haus, was seit Jahrhunderten zu der

Geschichte vom Nordschwarzwald
beigetragen hat und genießen
Sie sonnige Stunden auf unserer
neuen Terrasse.

Wir freuen uns auf Sie. 
Ihre Familie Hebestreit

GASTHOF WALDGERICHT
72280 Dornstetten-Aach  
Vom Neckar zum Schwarzwald und Bodensee

GASTHOF WALDGERICHT

Inh. Familie Hebestreit 
Grüntalerstr. 4 
72280 Dornstetten-Aach 
Telefon +49 (0) 7443 9627-0  
Telefax +49 (0) 7443 4983
info@waldgericht.de
www.waldgericht.de



Ihr Zuhause in Herrenberg
Herzlich willkommen im Hotel 
Gasthof HASEN in Herrenberg – 
eine Oase der Ruhe und dennoch 
unkompliziert zentral gelegen. In 
wenigen Minuten gehen Sie zu Fuß 
in die charmante Altstadt mit ihren 
pittoresken Fachwerkgebäuden. 
Genießen Sie das einmalige Flair 
des historischen Marktplatzes mit 
der alles überragenden Stiftskir-
che – dem Wahrzeichen der Stadt. 
Zwischen 1971 und 1982 wurde die 
Kirche umfassend restauriert und 
renoviert. Schäden waren entstan-
den, da das Gebäude auf einem Berg 
steht, der nicht stabil ist, und sich 
pro Jahr etwa 1 mm auf die Altstadt 
zu bewegt.

Das familiengeführte Haus strahlt 
eine freundliche Herzlichkeit aus. 
Tradition und Moderne geben sich 
die Hand. 66 komfortable, klima-
tisierte und renovierte Zimmer in 
4-Sterne-Ausstattung laden zum 
Verweilen ein. Eine kreative und qua-

litätsbewusste Küche lässt den Auf-
enthalt zum kulinarischen Ereignis 
werden. Der lauschige Biergarten ist 
ein beliebter Treffpunkt für Genießer 
und Frischluft-Freunde.

Fachwerk-Arrangement
Erkunden Sie die Perlen der Deut-
schen Fachwerkstraße in Herrenberg 
selber und in den Orten der näheren 
Umgebung. Abends kehren Sie 
zurück und genießen die Gastlichkeit 
unseres Hauses.
Leistungen dieses Arrangements:
•  Bei Anreise: 

Ritter-Sport-Schokolade
•  Als Apéritif: Saisonale Spezialität 

nach Art des Hauses
• 2 Übernachtungen im komfortablen 

Doppelzimmer mit Air Condition
• 2 ausgiebige Frühstücksbuffets
• Abendessen: Schwäbisches Hei-

matGenuss Menü (3-Gang) und
• 1 gemütlicher Abend in der Gast-

stube oder im Garten bei einem
saisonalen 3-gängigen Menü aus 
der Monatskarte

• Sauna zur freien Benutzung
• Besuch des größten deutschen 

Glockenmuseums 
(siehe Öffnungszeiten)

• inkl. Stellplatz in der 
Tiefgarage und W-LAN

• Bei Abreise: 
1 Marmelade im Schmuckglas

• Ab 185,00 Euro p. P. im DZ/ 30,00 
Euro EZ Zuschlag p. Tag

HOTEL GASTHOF HASEN
71083 Herrenberg  
Vom Neckar zum Schwarzwald und Bodensee

HOTEL GASTHOF HASEN

Hasenplatz 6 
71083 Herrenberg
Telefon  +49 (0) 7032 204-0 
Telefax +49 (0) 7032 204-100 
post@hasen.de 
www.hasen.de



Der Bären ist der älteste Gasthof in Meersburg, seine Gründung kann auf-
grund von Baubefunden um das Jahr 1250 vermutet werden.
Der Sturz über dem Renaissanceportal mit den fünf Engelsköpfen trägt die 
Jahreszahl 1605. Damals ist der Bären auf die heutigen Ausmaße vergrößert 
worden. 1680 wird der Gasthof um das Haus am Obertor  erweitert. Als die 
Thurn und Taxis’sche Reichspost im September 1688 eine Postlinie von 
Lindau nach Konstanz einrichtete und den Bären zur Posthalterei machte, 
brach eine Glanzzeit für den Gasthof an. In den folgenden 200 Jahren beher-
bergte der Bären die Reisenden der Postkutschen und die heutige Garage war 
Pferdestall.

Erst 1960 wird wieder erweitert, 
das Fachwerkhaus, erbaut um 1590 
und 1756 umgebaut, wird erworben 
und mit dem Bären zusammen-
gebaut. Für Fachwerkfreunde 
besonders interessant ist in diesem 
Fachwerkhaus das Zimmer 27 mit 
einer bauzeitlichen Holzkassetten-
decke.
Der Bären wurde im Juni 1851 vom 
letzten Posthalter, Engelbert Keller, 
erworben und befindet sich seither 
im Besitz der Familien Keller- 
Karrer-Gilowsky.
Heute stehen unseren Gästen 
20 Zimmer, alle mit Dusche, WC, 
Telefon, W-LAN und Flachbildschirm 
zur Verfügung.

…  wir freuen uns auf Ihren Besuch !

Unsere Preise inkl. Frühstück:
• Einzelzimmer 

50,00 Euro      
• Doppelzimmer 

88,00 bis 122,00 Euro

GASTHOF ZUM BÄREN
88709 Meersburg  
Vom Neckar zum Schwarzwald und Bodensee

GASTHOF ZUM BÄREN

Michael Gilowsky e.Kfm.  
Marktplatz 11
88709 Meersburg 
Telefon +49 (0) 7532 43220 
Telefax +49 (0) 7532 432244 
post@baeren-meersburg.de 
www.baeren-meersburg.de



Das Gasthaus „Schwanen“ wurde im Jahr 1698 erbaut. Seit Jahrhunderten
ist das Fachwerkgebäude ein Mittelpunkt der Gemeinde, in deren Mitte es 
ruht, als stattlicher Teil des denkmalgeschützten Ortskerns. 2014 entstand 
eine Initiative, welche die pächterlose Traditionsgaststätte, die im Besitz der 
Gemeinde ist, vor Verkauf und Verfall retten wollte. 

Mit Erfolg. Kultur und Kulinarik halfen. Eine Bürgergenossenschaft wurde ge-
gründet, mit Hilfe des Landes Baden-Württemberg Renovierung und Umbau 
in die Wege geleitet. Nehren, als „schönstes Dorf des Landkreises Tübingen“ 
bezeichnet, liegt im Steinlachtal, mitten im Streuobstparadies, zwischen 
Hechingen mit der Hohenzollernburg und Tübingen mit dem Hölderlinturm. 
Spazierstrecken finden sich zuhauf, zwei Premiumwanderwege sind schnell 
erreichbar. 

Der „Schwanen“ hat nur sechs Zimmer, aber die haben es in sich. Liebevoll 
eingerichtet, nehmen sie Bezug auf Besonderheiten des Dorfes, wie das 
Kirschenfeld, die Fachwerkhäuser, den Schwanen, die Dicke Eiche oder den 
berühmten Braumeister Ernst Wulle. Und da ist das „Als-ob“-Zimmer, das an 
den im Ort geborenen Philosophen Hans Vaihinger erinnert. Das Haus verfügt 
über einen idyllischen Biergarten und einen Saal. Bei der einfallsreichen 
Kochkunst des Küchenchefs kommt man ins Schwärmen.

Fertigstellung des von Grund auf sanierten Gebäudes im Oktober 2017.

GASTHAUS SCHWANEN
72147 Nehren  
Vom Neckar zum Schwarzwald und Bodensee

GASTHAUS SCHWANEN NEHREN EG

Hauptstraße 28
72147 Nehren 
Telefon:   +49 (0) 7473 921 2230
Telefax: +49 (0) 7473 921 2239
info@schwanen-nehren.de
www.schwanen-nehren.de
Blog: schwanennehren.wordpress.com



Herzlich Willkommen im Hotel Restaurant Lamm Rosswag in Vaihingen Enz! 
Treten Sie ein in ein Haus der gelebten Gastlichkeit, in dem wir  jeden Tag aufs 
Neue daran arbeiten, unsere Gäste zu verwöhnen.
Wir bieten Ihnen eine regional verfeinerte, frische Küche, die durch französi-
sche und mediterrane Einschläge geprägt wird. Wir verarbeiten größtenteils 
heimische Produkte aus der unmittelbaren Region und  verfügen über eine 
hauseigene Metzgerei. Zusätzlich können wir Ihnen unser kleines Landhotel 
mit 12 Zimmern zum Übernachten anbieten.
Im Jahr 2009 haben wir unseren gesamten Restaurant- und Küchenbereich 
aufwendig renoviert und zeitgemäß gestaltet. Ebenfalls verfügen wir nun 
über eine wunderschöne Außenterrasse, von der man einen traumhaften 
Blick auf die umliegenden Steillagen der Rosswager Halde, sowie auf einen 
Teil des alten Fachwerks in Rosswag genießen kann.
Unser gastronomisches Angebot wird durch eine erstklassige Auswahl an re-
gionalen Weinen und deutschen Spitzengewächsen abgerundet und umfasst 
mittlerweile um die 300 Positionen. Unsere Liebe zu deutschem Wein lässt 

uns immer wieder spannende und 
neue Weine entdecken, die wir dann 
gerne unseren Gästen in Korrespon-
denz zu unseren Speisen genussvoll 
weitergeben möchten.
Im Jahr 2012 wurden wir für unsere 
konstante Küchen- und Service-
leistung unter anderem mit einem 
Michelin Stern ausgezeichnet.  
Das ehrt uns sehr und spornt uns an, 
so weiter zu machen!
Wir würden uns sehr freuen, Sie 
einmal als unsere Gäste im maleri-
schen Weinort Rosswag  begrüßen 
zu dürfen und Sie mit unseren 
Köstlichkeiten aus Küche und Keller 
zu begeistern.
Es grüßen Sie herzlich Ihre  Gastgeber 
Sonja & Steffen  Ruggaber & das 
gesamte Lamm-Team.

Hotel Restaurant LAMM ROSSWAG
71665 Vaihingen-Enz/Rosswag  
Vom Neckar zum Schwarzwald und Bodensee

HOTEL RESTAURANT LAMM ROSSWAG

Rathausstraße 4/1 
71665 Vaihingen-Enz/Rosswag  
Telefon:   +49 (0) 7042 21413 
Telefax: +49 (0) 7042 26189 
info@lamm-rosswag.de 
www.lamm-rosswag.de



Fachwerkstädte und -dörfer prägen noch heute viele Landschaften in 
Deutschland. Mehr als 2,5 Millionen Fachwerkgebäude stellen den Schmuck 
und Stolz von Gemeinden und Besitzern dar.

Basis für den Fachwerkbau war der Baustoff Holz. Die charakteristischen 
Eigenschaften des Holzes, klimatische Bedingungen und die Kunst der 
Zimmerleute sind ausschlaggebend für die Dimensionen und Formen der 
Fachwerkhäuser.

Fachwerkgefüge sind eine holzsparende Skelettbauweise mit allein tragen-
den Hölzern und nicht tragenden Ausfachungen aus Lehm oder Ziegeln: 
eine höchst ökologische, umweltschonende und ästhetische Bauweise.

Die Fachwerkbauten im Norden Deutschlands basieren im Wesentlichen auf 
dem niederdeutschen Hallenhaus, in welchem Menschen, Tiere und die Ern-
te unter einem Dach vereint waren. Mitteldeutsches Fachwerk wird in der 
Hauptsache vom dreizonigen, traufseitig erschlossenen Ernhaus, welches 
in erster Linie zum Wohnen dient, geprägt, und das Fachwerk im süddeut-
schen Bereich schließlich wurde aus dem alemannischen Ständerbohlen-
bau, einer Vorgängerbauweise mit weiten Ständerstellungen, entwickelt.

Mit den Fachwerkhäusern tauchen wir in die Lebensweise und die Bauten 
vergangener Jahrhunderte ein. Lebendige Zeitzeugen begegnen uns mit 
einem unendlichen Reichtum an Formen, Schmuck und Symbolik, wie z. B. 
dem Andreaskreuz (das andere Kreuz der Germanen), das in christlicher Zeit 
im Andenken an den heiligen St. Andreas, den man an ein schräges Kreuz 
nagelte, zum Andreaskreuz wurde. Zu dem in handwerklicher Tradition 
entstandenen Schmuck der Fachwerkgebäude gehören „Wilde Männer“ 
ebenso wie Fächerrosetten, geschweifte und gerade Rauten, aber auch eine 
große Vielfalt von Lebensbäumen bis zu christlicher Symbolik.

Aber Fachwerke sind nicht nur einzelne Schmuckstücke: Straßen, Plätze, 
oft ganze Fachwerkorte werden durch unvergleichliche städtische oder 
dörfliche Bauensembles mit hohem Denkmalwert geprägt.

Prof. Dipl.-Ing. Manfred Gerner

in Deutschland
FACHWERK



FACHWERKSTILE

wird von Zwei- und Vier-
ständerkonstruktionen für große Hallenhäuser, mit ei-
ner direkt von der Straße zugänglichen zentralen Halle, 
der Diele geprägt. Der Grundriss dieser Häuser ist drei-
schiffig. Ursprünglich waren bei diesem Haustyp in den 
beiden Seitenschiffen die Ställe angeordnet und im 

Mittelschiff die Diele, während zur Gartenseite hin die Wohn- und Schlafräume 
untergebracht waren. Insbesondere in den Städten wurde der Basisgrundriss 
schon früh geändert. Dabei entstanden die typischen „Utluchten“.

reicht über alle Mittelgebir-
ge bis etwa zum Neckar nach Süden, im Osten bis nach 
Polen und im Westen bis in das Elsass in Frankreich. Die 
Häuser stehen meist mit dem Giebel zur Straße und sind 
in Zonen aufgeteilt: nach vorn die „Gute Stube“, dann 
Küche und Treppenhaus und nach hinten Schlafkam-
mern. Die Funktionen wie Stallungen, Erntelager und Backhaus wurden meist 
in getrennten Gebäuden untergebracht und in den großen Siedlungen die 
Häuser schon früh den städtischen Bedingungen angepasst.

Im Raum zwischen Neckar 
und Bodensee, Schwarzwald und Böhmerwald hat 
sich im 14. Jahrhundert aus dem alemannischen Stän-
derbohlenbau ein eigenständiger Haustyp mit weiter 
Ständerstellung und verdoppelten Rähmhölzern 
entwickelt. Im 15. und 16. Jahrhundert übernahm man 

mehr und mehr konstruktives Gedankengut aus dem mittleren Deutschland, 
bis schließlich um 1600 die konstruktiven Grundkonzepte gleich waren.

Andreaskreuz Als Zeichen für die Multiplikation 
verwendeten schon unsere frühen Vorfahren, die 
Germanen, das „andere Kreuz“ – so wie wir es heute 
noch auf unseren Rechnern benutzen. In christlicher 
Zeit deutete man das andere Kreuz in Andreaskreuz 
zur Erinnerung an den heiligen Andreas um. In 
geschweifter Form wird das Andreaskreuz als Feuerbock bezeichnet.

Fächerrosette Besonders in Niederdeutschland 
erscheint im ersten Drittel des 16. Jahrhunderts die 
Fächerrosette als Schmuckmotiv und übernimmt in 
den nachfolgenden Jahrhunderten eine beherrschen-
de Rolle als Brüstungsschmuck. Der Ursprung wird in 
klassischen Muschelformen vermutet, aber auch in 
Symbolen für die Sonne.

Neidköpfe Zu den Übeln, gegen die man sich wehren 
musste, gehörte im Mittelalter nicht nur der „böse Blick“, 
sondern auch der Neid. An Fachwerkhäusern brachte 
man deshalb „Neidköpfe“ an, grimmig dreinblickende 
Köpfe oder Figuren, die den Neidern die Zunge heraus-
streckten.
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